
                                                                                                                                

22/02/2019 

 
 

Judías pintas salteadas con longaniza de Graus. 
Tempura de porrones con langostinos y romesco. 

Tomate rosa con atún en escabeche casero. 
 Arroz meloso con trigueros,  pimientos del piquillo y carrillera de buey. 

Queso provolone a la plancha con orégano y aceite virgen. 

.................................. 

Magret de pato al horno con miel y mostaza. 

Dorada rellena de queso brie y orio de tomate con tropezones de 

 cecina de león. 

Contramuslos de pollo deshuesado a la brasa. 

                               

                            Atún rojo a la brasa con guacamole casero. 

                                                    (5,50€ suplemento). 

                                  Paletilla de ternasco asada en su jugo. 

(2,50€ suplemento). 

 Taco de entrecot a la parrilla 

(2.50€ suplemento) 

                                       

                                      Postres del chef y bebida incluida 
111777,,,999000€€€   

07/06/2017 


